Ces propositions sont congues pour composer un menu unique pour I'’ensemble du groupe.
Soucieux de garantir un service impeccable et dans le but d’éviter des difficultés de
coordination, nous vous déconseillons de choisir plusieurs menus différents. Nous mettrons
toutefois tous nos moyens - en concertation avec vous - a votre disposition pour servir a vos invités
des menus tenant compte de leurs préférences personnelles. Veuillez nous consulter a ce propos
avant toute prise de décision !

Pour une préparation optimale, votre choix doit nous étre communiqué 2 semaines en avance. Les
menus marqués étre faisable pour moins de 10 personnes ne peuvent pas étre panachés. Un menu
unique s'impose si votre groupe compte moins de 6 personnes. Un service « a la carte » est faisable
jusqu’a 24 personnes, sous certaines conditions méme plus.

Ceci n'est qu'un petit apergu de ce que nous pouvons préparer pour vous. Si votre plat préféré ne
figure pas sur cette liste ou si vous avez des invités qui sont végétariens, allergiques ou qui suivent
un régime, n'hésitez pas a nous en parler !

Au cas ou le nombre de menus commandés et le nombre d’invités réellement servis ne
correspondent pas, nous prenons en charge 10% de la différence, ceci pour toute réservation allant
jusqu’a 48 personnes. Au-dela de cette différence, nous facturons le prix du menu pour chaque
couvert manquant. Pour les réservations dépassant les 48 participants, la tolérance est de 5%, tout
comme pour les réservations « a la carte » de plus de 10 personnes, ou un forfait de 30 Euros est
dd pour chaque place réservée en trop au-dela de notre tolérance. Les chiffres définitifs et décisifs
pour la facturation doivent nous étre communiqués au plus tard 48 heures en avance.

Les prix indiqués s'entendent TTC par personne et sont sujet a modifications sans préavis.

Le présent tarif a été imprimé le 16/06/2024 et annule et remplace tous les précédents.

Nous sommes a votre entiére disposition pour vous
fournir toute information complémentaire pouvant
contribuer a la réussite de votre éevenement.

[1] = Disponible a partir de 10 Personnes [2] = Convient pour Végétariens




Les AMUSe-BoUuChe Chauds € FrOidS ...... i iiieeie ettt e e e e e e e e e e eees 14.30

Le Pain Surprise (pour 10 personnes, prix Par PErSONNE).......ccccvuveeeeeeirreeeeeeiirereeeeiirreeeeeeirreeesesssnenss 13.80
L'Assortiment de Légumes Crus aux Sauces Cocktail et Aioli .......ceeevecviiieeiiiiiieeecieee e 8.20
La Creéme de BroColi [L] 2] ceeeeeeieieeeieeeeieee ettt e e e e e e s et e e e e e e e e s s e saaabbaaeeeeeeeeessessnssbrsreereeeas 9.40
L2 Creme de LEBUMES [2]...uuiiii ettt ettt e ettt e e e ettt e e e e ttae e e e e tbaeeeeessaeeeeenssseeeeeanssaeeesannraeeanan 9.40
La Creéme de POIr@aUuX [1] [2] ..cooeeeeeeereeeeieie e e e ettt e e e e e st e e e e e e e e s e e aaabbae e e e e e e eessessnssbraeeereeeas 9.40
La Creme de Tomates au Basilic Frais [1] [2] ..ooceeevvreemimiieiiiiiieeiiteieeeeeee et e e e e e e e s sannraee e e e 9.50
La Creme de Poivron Rouge a I"Ail ROti [1] [2] veeeeeeereeeeeeiiiee et ectreee e et e e eetre e e e arae e e e nraeeaeas 9.50
La Créme de Mais a la Chiffonnade de Jambon Cru Frit [1]...cccoooveeeieiiiiiiiiieiieeeeeeee e 9.50
N CEY A oF- ol o [o I AN aTe 1 o UL i N 17 RS 9.50

" Kirmeszopp " (Consommé a la Brunoise de Légumes, Persil, Euf Mimosa & Tapioca Perlée) [1] 10.20

La SOUPE A I'OIZNON [1] ittt ettt e e et e e e e et e e e e eabbe e e e e aareeeeeenteeeaeannsseeeseannranas 10.20
Le CONSOMME ROYAIE [1] c.uuriiiiiiiiiie ettt e ettt e e e ettt e e e e e abb e e e e e aabaeeeeenteesaeennsseeaeeannranas 10.20
Le CONSOMME IMIIMIOSA ..ccuuiiiieeeeiiiieeeecciieeeeeeetteeeeeetbteee e e aaaeeeeeeabeeeeeeasssaeaeaanasaeeeeasseesaeasnsseeeseansranas 10.20
Le CoNSOMME CEIESTINEG [1] cooiiiiiieeeieeeeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e s e s ssnasabereeeeeeseeessasnsnrrenes 10.20
Le ConsOmMME @ I'AISACIENNE [1] et e e e e e e e e s e ereeeeseeessessnsranes 10.20
Le Consommé aux QuUeNnelles de FOIE [1] ..ottt e e e e e e e e s s s ssasaeees 10.20
Le Consommeé de Légumes a 1a Brunoise [1] [2]..ccccuuereeiiiiiie ettt e e e e e 10.20
L'OXLail Clair @U SNEITY [L].eeiiiei ettt e e e e e e e e e et e e e e e e e e e e e e ssnasabeaaeseeaaaessessnnnnsnnns 11.00
(Wl o [ T=le (<l o To T o ¥ Tl I I S USUUURRNS 19.10
La Soupe de Poissons €t $a ROUIIIE ........eeeeeieiii i e e e e 18.40
Le Velouté de Poisson a la Brunoise de Légumes et au Vermouth [1] ...c..cccovveieeiiiieeeeeccieee e, 12.80
L N = Tl 1 TP 19.40
Assiette au Paté Campagnard, Paté au Riesling, Gelée et Jambon du Pays et Garnitures

O U] Tel o T3 o Td = 110 [T 1} 15.90
La Tarte @ I'OIZNON [L].eeeeeeiiiee ettt ettt e e et e e e e tr e e e e e e aareeeeeabbeeeeeeaaraeeeeenbeeeaeannsseeeseannranas 15.90
La QUIChE aUX LEBUMES [1] [2] . cureiee ettt ettt eettee e e et e e e et e e e e are e e e eenbeeeaeennreeaeeennranas 16.90
L2 BOUCKHEE @12 RBINE ..ottt ettt e e ettt e e e ettt e e e e e ab e e e e eenbeeeaeensseeaseennrenas 19.20
Le Feuilleté de Champignons Frais Sautés a I'EChalote [2] ....c.ooveveueiiecueeeeeeeeeeeeeeeeeee e 19.10
Le Chausson de Feuilleté au CheVIre [1] [2] .ottt e e e e e e e s s e snasaaees 18.50
La Paté Campagnard MaiSON GalNi......cc.ueeeeeciuuieieieiiieeeeeeiteeeeeeiteeeeeeetreeeeesareeeeeesnteeeeeesssreeesesnsenas 19.80
La Terrine de Légumes au Coulis de Tomates [1] [2] .eeeeeeeieeeeeiiiiee et 18.70



Le Foie Gras de Canard Maison au Chutney de Groseilles...........ccoouvieeeeieeiieeccciciiiieeeeee e 26.10

Le Melon au Jambon du Pays............uuiiiiiiiiee ettt e e e e e e e e e e e e e Prix de Saison
Le COCKLAIl @UX SCAMIPI..uiiiiiiiieeie ittt e e ccerree e e e e e e e e s et r e e e e e e eaeeeeeesnsssreaaeeeeeaaaseessnnnnrnnns 22.70
Le Cocktail aux FruitsS d@ IMIEI [1] ceeeeeeeeieiiiriiiiriiiiiiiiieeeeeeeeeee et eeeeeeeeeeereeeeeeeeeeesesessarararaa e neeeees 21.80
Le Cocktail aUX CreVettES GIiSES .....ccciuiiiiiieieeeeeieiciiiitieeeeeeeeeeeeeebasrreeeeeeaeseeessssssresssseeaasassesaassnssnes 25.10
X [y =R or= Lo [T a = V=3 1 PO 21.90
L'Assiette de SaumMOoN FUME MaiSON ........ciiieiiiiiieiciiieee ettt e e ettt e e e etre e e e et e e e e e e eateeeeeeeanreeeeeennrenas 21.50
Le Tartare de Saumon a I’Aneth avec S5 TOASTS .......ueiiiiciiiie ettt e 21.40
Le Filet de SAuUMON BEIIEVUE [1]...ccvviviiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e ee e e e e e eeeeee e sasrab b eeeeeees 24.20
L'ASSIETEE @ CrUTITES [2] .ueeiiieiiiiiieiietee et e e e e e e e e et ereeeeeeeessssaaaberereeeeseeessnsnsnraenes 17.90
I IRY1 Yo [l €1 ¢ Yolo LU TN 17 [ SUUURRN: 18.60
I IRY 1 =T [ 1V Tolo Y YT USURURRNS 19.90
I IRY 1 Lo (ol 0 T o] o Tod =T o [ SUUURRNS 19.60
LA SAlade VISNEIONNE ....oviiiiiieee e ettt e ee ettt e e e e e e e e e s e e et breeeeeaaeeeeseansssssasaseeaaaassenaannrnnes 19.10
LA SAlade Grand BIEU ......uuiiiiieeie ettt e e e e e e e e et e e e e e e e e e e e e anabeaaeeeeaaaeeeeannnnrnees 24.00
Y Lo [ 2 T e e [ L ) U i 1 P 24.20
L2 Salade U ROUZEE TIEAE ...ueeii ittt ettt e ettt e e e et e e e e e tbr e e e e e aabeeeeeenbeeeaeensreeaseannraeas 21.60
La Salade au Chevre Chaud [2] ..ottt e e e et e e e s e e e e e e s saaaabeeereeeeeeeessssnnnnrnees 20.40
La Salade du Marché aux POISSONS ........uueieieciiiiieeieiiieeeeecirte e e e et e e e e eeatree e e esareeeeeeabeeeeeeensseeaseennrenas 22.80
La Salade de Scampi et de PamplemOUSSE ROSE .......uuuiieiieieeiiiieciiiiieeeeee e e e eeeecrnrreee e e e e e e e e e esennnennns 22.70
La Salade de Chicons a I’'Orange, Pomme Rouge, Graines de Courge et Huile de Noisette [2]........ 20.00
Y| o [l =T | ORI 19.90
Le Carpaccio de Betterave Rouge au Raifort Frais [2].....ceeeieee oo 18.10
Le Tartare de Légumes sur Lit de Tomate et ChicoNn [2] ..cuveeieeeiiiiie e 19.20



Entrée Plat

La Croustade aux FruitsS de MEr [1]....uuueeuiruuiiiiiiiiieeeieeeieeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeeeeeeseararababaaaas 24.10 32.10
Le Croustillant de Scampi €t LOtte [1]..uuuieeieeiieiieiiieeee e 27.80 36.90
Le Duo de Filets de Dorade et de Rouget a la Fleur de Thym et Citron..........c.ccccvveeenneee. 24.50 32.60
Les Filets de Turbot au Champagne [1] Prix suivant Marché
Les Filets de Turbot a I'Armoricaine [1] Prix suivant Marché
Le Filet de SAUMON BEAIN@ISE .......ccceeeciiiieeeeiiiee e et e eectee e e eette e e e eette e e e e eareeeeeeareeeeeennes 23.70 31.50
Le Filet de SAumMOoN au BasiliC......cccueiiiiiiiieec e 23.70 31.50
Le Filet de SAUMON A 13 CItrONNEIE........ooiiieeiee et 23.70 31.50
Le Filet de SAumMON A 1a CIDOUIELLE .......oeeiiiiiiee e 23.70 31.50
Les Médaillons de Lotte a I'ANeth...........oooiiiiiiiiee e e 31.50 41.90
Les Médaillons de Lotte au Champagne ..........eeeieeuiieeieeciiee ettt 31.50 41.90
Les Médaillons de Lotte HOMArding ..........coccuvieeiieiiiieiecciiee ettt e 31.50 41.90
Le Tournedos de Lotte Lardé au Safran ...........ceeoeeiieeiiciiiee e 31.50 41.90
La DOrade ROYAIE AU FOUT ..ciiiiii ittt ettt e e e e e e et e e e e e e e e e e e e s nnanseaaseeeaaaeesennnnns 31.80
Le Feuilleté de Scampi et de Saumon a la Méditerranéenne .........cccoeeeeeecieeeeeecieeeeeennee, 26.60 35.60
Le Filet de Cabillaud @ I'ArmOriCaiNe. ......cccoeicuiiieeeecieee ettt et e e e 27.90 37.10
Le Filet de Cabillaud @ 1a BOrdelaise..........cooccuuieeieciiiiee ettt 27.90 37.10
Le Filet de Cabillaud au Cerfeuil..........uuiiiiii i e 27.90 37.10
Le Filet de Cabillaud a 1a DijONN@ISE. .......ceeieicuiiieieciiee ettt e e e 27.90 37.10
Le Filet de Sandre CuUit SUI 1@ PEAU.......uuieiiiii ittt et e e 24.60 32.70
Le Filet de Sandre ala ProvenGale ..........ooooeuiiee ittt e 24.60 32.70
Le Filet de Sandre a la FONAUE d€ POIMAUX .....cccceeuiieeieeiiiieeeettee e ettt e e e e e 24.60 32.70
Le Filet de Sandre ROti a I'Huile d'Olive EXtra-Vierge.......coccoeeccieeeeeciieee e 24.60 32.70
Le Filet de Sandre sur Lit de Fenouil, Sauce a la Badiane .......ccccouveeeeeeeieiiiiieiiieeeeeeeeeeen 24.60 32.70
Le Sorbet Citron et Citron Vert a la Liqueur de Menthe POIVIée...........cccooeuvveiieciiieieeeceee e, 7.90
Le Sorbet Melon au POrtO BIANC ........uiiiiieiiei ittt ettt e e e e e e et re e e e e e e e e s e e e eannraraeaeeeas 7.90
Le Sorbet Framboise a I'Eau-de-Vie de FramboiSe .........cccuuiiiieiiiiiiiecieeee et 7.90
Le Sorbet Colonel (Sorbet Citron et Citron Vert 3 1a VodKa) .....cc.ueeeeeeiiiiiiiciiieee e 7.90
Le Sorbet Normand (Sorbet Pomme Verte au Calvados)........ccccueeeeeciiieeeeciiiiee e 7.90
Le Sorbet Poire a I'Eau-de-Vie de Poire Williams...........oooiiiiieciiiie ettt 7.90
Le Sorbet a la Cubaine (Sorbet Noix de Coco au Rhum Blanc).........coccveeieeiiiieieeciieeeeecreeee e 7.90
Le Sorbet Citron et Citron Vert au CrEMaNt..........cccviiieeciiiieeeecieeeeeecireeeeeeerre e e eesareeeeesaraeeeeeanaeeaeas 7.90
Le SOrbet Cassis @l CrEMaNT.......c.ueiieeeiiiieeeecieeee e ettt e e eectte e e e eeetraeeeeeetreeeeesssaeeeseassseeeeeasssaeeasansaeeannn 7.90
Le Sorbet Citron et Citron Vert au Bitter Rouge (Sans AlCOOI) ........coocvviiiiiiiiiieii e 7.90



Le Vol-au-Vent du Jardin @VEC RIzZ.......uuueiiiiiiieee ettt e e e et e e e e e et e e e s eesaaaeees 24.60

Le Tartare de Légumes sur Lit de Tomate et ChiCoN [2] ..cuvevveeiiiiiee e e 25.60
La Salade Campagnarde VEZETAriENNe [2].......ueeieiciiieie ettt eectree e eeere e e e earre e e e e eareee e e enraeas 26.10
La Lasagne VEGEATArIENNE [2] ..cicc ettt e ettt e ettt e e e e ettt e e e e et e e e e e araeeeeenteeeaeenaseeeeeeennrenas 25.20
Le Gratin de LEGUMES [2] c..uuuiiiiiiiiieeeeeciiiee e ettt e e ettt e e e ettt e e e e ettt e e e eeabbeeeeesaaseeeseenseesaeasnsseeeseannrenas 25.20
Le Parmentier aux Légumes et a 1a ROQUETTE [2]......uuiiiieiiiiiieeciee et e 25.20
Les Escalopes de Céleri Panées avec Salade, Sauce Rémoulade [2] ....cveeeeeeiiieiiecciieeeeeceee e, 24.40
Les Pates aux Tomates Cerises, Basilic et Herbes Fraiches [2].....ccouveeiiiieiiiiiiieiceieeeeeeee s 23.90
@ o ToT 0ol o TU d =l - [ | L= PSSP 28.60
« Judd mat Gaardebounen » (Collet Fumé de Porc aux Feves de Marais) .......cccccccveeeeeecrreeeeeennneen. 27.60
« Schwéngshéiss matt Sauermous » (Jambonneau de Porc avec Choucroute).........ccccecveeeeennnenn. 28.60
« Ham am Hee » (Jambon Cuit au Foin avec Choucroute, Féves de Marais et Pommes Sautées)

Minimum 30 personnes. Facturation minimale 30 COUVErtS.............couuuurieieeeeieiiiiiieiieiraraaeeeeesiiiiens 30.90
« 2 Wéinzoossisse mat Moschterzooss, Hausmacher Gromperepurée a GEmeéis ».........cceeeeeuneee.. 22.90

Saucisses au Vin avec Sauce Moutarde, Pommes Purée Maison et Légumes

« Traipe mat Purée, Roude Kabes an AppelkOmMPoOtt ».......cccvvveeieeireecierieieeseeeeeeeeeeeeenenens Prix de Saison
Boudin Noir avec Purée Maison, Chou Rouge et Compote de Pommes

« Liewerkniddele mat Sauermous a SPeckgromperen » ........cceevieecciiiiiiiiieee e 27.40
Quenelles de Foie avec Pommes au Lard et Choucroute

Le Jambon Mixte a Discrétion avec Pommes Frites et Salade ........coovvvvvevvivivivieeviiieceeeeeeeeee e 28.60

Buffet Luxembourgeois Chaud et Froid

.......................................................................................................................................... « Kirmeszopp »
.......... Jambon Cru & Cuit * P4dté Campagnard * Paté au Riesling * Gelée Paysanne * Salade de Viande
.......................... Bouchée a la Reine * « Wainzoossiss » * Téte de Veau * Rognons de Veau au Madere
................................... Judd * « Liewerkniddelen » * Lard Fumé * « Wirschtercher » * « Mettwurscht »
................................................................................... Filets de Sandre au Riesling, Concombre et Aneth
................................................................ « Mielkniddelen » * Pommes Sautées * Pommes Nature * Riz
............................................................... Choucroute * « Gaardebounen » * Lentilles * Crudités Variées
................................................................................................................................... 41.90 par personne

En concertation avec vous, les choix peuvent varier suivant la saison et notre (ou votre) inspiration.
Pour des raisons de place et d’organisation, nous pouvons proposer le Buffet Luxembourgeois
uniquement aux groupes comptant entre 50 et 60 convives. Une piste de danse n’est pas réalisable
parallelement a un buffet.

Consommation sur place. Facturation minimale 50 couverts.



Les Mignons de POrC A I'ESTragON ...ececuuueiie ettt et e et e e e e re e e e e e eate e e e e eeatreea e eennreeas 28.40

Les Mignons de POIrC au POIVIE VEIT ......ueiiiie ittt e ettt e e e e e e e e e e e s sannraaaeeee e e e e e s esennnnnens 28.40
Les Mignons de Porc Creme ChampignONS..........cocuuiieeeiciiieeeeciieeeeeecireeeeeeireeeeeeenreeeeeeeanreeeseeanraeas 28.40
Le Steak de Porc Gratiné au Munster, Sauce au Riesling [1] ....cccoveeeeeciieeieciieee e e 28.80
Le ROti de Porc ROUIE @UX HEIDES [L].uuueeeeiiiiiiiiieeeeieeeee ettt e e e e e e e s s e snasaaees 28.70
(R 3o (o [N 2o Y ol oY €Yy A =Y LN TR 28.70
Le ROti de POrC CharCULIEIE [A] ..ooveeeeeeeeeeeeeeee ettt e e e e e e e et e e e e e e e e e e e e s ssasasberereeeeeeeessasnnnnrenes 28.70
Le ROti de POrc @ "HONGIOISE [1]..uueieeeiiiiie ettt e e ettt e ettt e e ettt e e e e ttre e e e e eare e e e e e abaeeeeeeanreeaeeennraeas 28.70
La Selle de POrcelet ROTIE [1] ....ccoveeeceieieiiieeee ettt e e e e e e e e e e e s e e ssaaaabeeereeeeeeeessesnnnnrenes 29.70
L2 BOUCKHEE @12 RBINE ..ottt e e e e e et e e e e et b e e e e e aabeeeeeeabeeeaeennsseeeseennranas 25.60
Le Filet de Poulet Farci au Chevre et aux Herbes Fraiches, Sauce au ROmarin.......cccccceeeeeiiviiinnnnnes 29.70
Le Filet de Poulet Farci aux Pistaches et Raisins Secs, Sauce au Sauternes [1]......cccceevveeeeieeeeeeeennnn. 29.70
Le Filet de Poulet Farci a la Ricotta et a la Pancetta, Sauce Brune a la Sauge [1] .....cccceeevveeeeennnnenn. 29.70
La Brochette de Poulet Grillée sur Mesclun de Salade. ...........cocouieeiiiciieeiiecieee e e 26.60
Le Supréme de Pintade a la Fine Farce aux Herbes Fraiches [1].......ccccvveeeeiiiieeiecciieeeeecieee e, 29.50
Les Cuisses de Canard @ I'Orange [1] ..cccuueeeeecciiie e e ettt e et e e et e e e e are e e e e e eabr e e e e eeaareeeeeennneeas 29.60
Le Navarin d’Agneau Printani@re [1]....ccueee oo ciiiii ettt e e et e e e et e e e e earr e e e e eeaareeeeeeanreeas 28.00
Le Gigot d'Agneau au Jus de ROMaArin [1] oot e e ree e e e e e e e e e e e nnnenens 31.40
Les Tranches de Gigue de CheVIeUIl .......ccueeei ittt Prix de Saison
Le Steak de Biche aux Cerises dU NOId .......cccooeiiiiiiiiiieee e e e e Prix de Saison
Le RAOUTL dE IMAICASSIN ....uvieeiieiiiieeeeciiee e ettt e e ettt e e e et ee e e e e tae e e e eeabbe e e e eenreeeeeenreeeeeennens Prix de Saison
Les Cuisses de Lievre en Civet a la LUXEMbDOUIZEO0ISE........ccceeeerieeeeeciiieeeeereee et Prix de Saison



Le Mignon de Veau ArChIAUC ...ttt e e e e e e e e e e e aae s e e e e e e e e essnnnennns 37.90

Le Mignon de VEau @ I'ESTragON......cie et e ettt ettt e e ettt e e e e atb e e e e e ar e e e e eenteeeaeeanseeaseannrenas 37.90
Le Mignon de VEeau AUX PIEUIOLES ........uuiiiiiiiii ettt e e ettt e e e e e e e e e e e esanareaaeeeeeaaeesessnnnnnnns 37.90
Le Mignon de Veau aUX DEUX POIVIES.......uiiiii i cccciiiiiieeeee e e e e e eeecitree e e e e e e e e e e e esannbesasseeeaaeesessnnnsnnns 37.90
WY TdaTo g We SRV T TV I [Vl oo ] o oo U USUPURRNS 37.90
Le Mignon de Veau en Crolte avec sa Sauce au Porto [1] .....ccccceeeeeeciieeececieee et 34.80
Le ROti de Veau PrinCe OFlOff [1] oottt e e e e e e e e e s eaaab e e e e e e e e e e e ssennnnnrnnes 32.40
La POitrine de VEau Farcie [1] ...cceeeeeeeeiieiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeee e e et eeeeeeeeeeeseeeeeeeeeessssastarasasas e eeeeees 28.40
Le Carré de Veau FOresti@re [1] .ottt e e e et e e e e e e e e s ssaaab e e e e e eeeseeesessnsanrnnes 34.00
Le Carré de Veau BraiS€ @ 1@ BIi@re [L] ...ueeu i e ettt e e e e e e e e s eaaareee e e e e e s e e e s sennnnnenees 34.00
Le Carré de Veau Creme Champignons [1] ...cc.ueeieiiiiiiie ettt e et e e e e eare e e e e enraeas 34.00
La NOIX de Veau FOreSti@re [1]...cocecccceeeeiiieeee e ettt e e e e e e e e eaarre e e e e e e e e s s ssasssberereeeeseeessasnsnsrenes 31.80
La Noix de Veau BraiSEe a 18 BI€Ie [1] .uueeueiiiiiiiiieiciieieeieeee e e e ettt e e e e e e e e e seaaareeereeeeeeesssesnnnsennes 31.80
La Noix de Veau Créme Champignons [1].....ccueiieiiiiiiie it e ettt ettt e et e e e e nrr e e e e eeare e e e e enraeas 31.80
La NOiX de Veau CharCULIEIe [1] covceccceeeeeeieiee ettt e e e e e e e r e e e e e e e e e s sssaasbeeeeeeeeeeeessssnsnnrenes 31.80
La Langue de Veau AU IMAOEIE........coccccuuiiieeeciieee ettt e eeeitee e e e et e e e e e atbe e e e e s areeeeeeanbeeeaeeensseeeseennrenas 31.50
La Blanquette de Veau a 'ANCIENNE [1] ...ttt e et e e e e eaare e e e e araeas 31.70
Le Cordon Bleu Créme ChamPiZNONS .........ccccuieieeeiiieeeeeiireeeeeeiireeeeeeitreeeeesareeeeeeenseeeeeeensseeeseannsenas 31.90
Le Cordon Bleu Brideler StUTf........ ... e e e e rrre e s e e e e e e e s e s nnnenens 32.80
La Carbonnade a1a FIamande [1] .....eeeeeeeeiiiiiiiieeeeieeeeeee ettt e e e e e e e e e e easab e e e e e e e e e e s sesnnanennes 28.90
Les Roulades de Boeuf Grand-IMEre [1]......cccciiiiieeeerieeiiieee et e e e e e e e e e e eaaareee e e e e e s e e e s ssesnneaees 26.60
Le Goulasch @ FTHONEIOISE [A] .occcuviieieiiiiie et e ettt eeettee e e ettt e e e et e e e e are e e e e e nbeeeeeenneeeaseennrenas 26.60
Le ROti de Filet de BOBUT CROFON ....cccceiiiiie ettt ettt et e e e e eare e e e e anraeas 38.50
Le ROti de Filet de BOBUT BEAINAISE ........ceiieeciiiiieeiiee ettt ettt e e et e e e e et e e e e e eatteee e eeanraeas 38.50
Le ROti de Filet de BOUT @U POIVIE VIt .........uviiieiieeee ettt ettt e et e e e 38.50
Le ROti de Filet de BoOUT BOIdEIQISE .......ueeeeeueiiiieeiiee ettt ettt et e e e e eate e e e e enraeas 38.50
Le ROti de Boeuf Braisé a la Bourguignonne [1] .....ccueeiiieiiiie ettt e 29.00
L'Entrecote Fagon Roastbeef aux Fines Herbes et a I'Ail [1]...ccccvveieieiieeiieeee e e, 35.80
Le Faux-Filet Fagon Roastbeef aux Fines Herbes et a I'Ail [1] ...ccuveeeieiiiieeiecieee e e 35.80



L'Assiette de FromMages [1] ..ttt e e e e e e e ettt re e e e e e e e e e e s e sasabeaaeeeeaaaeeeessnnnnennes 14.70

"Mummentaart" (Tarte Couverte aux Pommes, Raisins Secs et Cannelle) [1] ......cccoveeeieeiiireeennnnen. 8.40
I T T =T 10 D ol U 6.70
La Tarte Tatin Tiede A 12 MOGE ......ooeiiuiiiie ettt e et e e e et e e e e e etbe e e e e e eatreee e eennreeas 12.30
La Tart@ aUX NOIX [L] .ooeieiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeetee e e e e e e e e e e e et eeeeeeeeese s e e e e s e e aeassesestaberabas s seeeees 12.30
I NV g V=T o T [ USUUUURNS 12.00
O =Y (=R O T =1 04 1<) B 1 TR 10.60
I =T o (o =1 o I USUUURRRS 11.30
Le Fondant au Chocolat, Créme Anglaise au Caramel [1] .......coooiveieiiciiiei et 12.20
La MOUSSE QUX FraiSES [1] ...cceiiiiiiiiiiiiiiiiieieiiiitiiireeeseeeee e e e e e e et eeeeeeaeeseseeeeeeeseessesassabababas s eeeeees 10.30
Y [o YUY [V @1 o T ol ] F= | A SUUUURNS 10.80
La Mousse Marbrée au Chocolat Amer et a 'Orange [1] ..ueeeeeeeieeeecccieee et 11.50
La Verrine de Mousse au Fromage Blanc a la Pulpe d’Abricot, CroGtons Caramélisés [1] .............. 11.10
Le Véritable Pudding de Pain aux Pommes, Creme Anglaise a la Cannelle [1] ....cccooeeeeeiiieeeeccnnnennnn. 9.70
La Salade de FrUItS FraiS. ..ot ee ettt e e e e e e e e et r e e e e e e e e e e e e esnnsnbasaeseeaeaeseessnnnnsnnns 12.50
L’Assiette de Fruits Frais et Sorbets au Coulis de Framboise..........cccceeeeeeiiieiccciciiiiiereee e 14.60
Le Tiramisu Maison @ FAMAretto [1].....ue e e e e et e e e e e e e e e e saaab e e e e e eeeeeeessesnsasrnnes 11.80
La Verrine de Tiramisu Maison aux Fruits ROUZES [1]...eceeiiiieiiiiiiiiiiiiiieee e e e 12.30
L'Assiette de Mignardises 'INAMUL .........ceiiiiii it e e et e e e e e e e e e e esarabeaeeeeeeaaeesessnnnennns 16.90
La COUPE PANACKE ........oo ottt e e e e e e tr e e e e e e abae e e e e naseee e e assaeeaeennraeaaaan 9.90
DT T o V=l 2] P ol o [ USUUUURNS 12.40
La CoUPE Brideler STUTf ...t e e e e e e e e e e b ae e e e e e e e e e e eesnnnrnnns 12.70
La Coupe FOrét NOIre au KirSCR.......coii ittt e et e e e e tr e e e e e araeas 12.90
Le Parfait Maison au Grand IMArNier ........eeeei e it e e e e eeeccciree e e e e e e e e e e s ssaneraaaseeeeaeeesessnnnsnnns 12.70
Le Parfait Maison au Marc de Bourgogne aux Raisins Secs Marinés [1].......ccccceeeeeiiireeeciieeeeeennnen. 13.60
Le Nougat Glacé au Coulis de FramboiSe..........eeieiciiiiiiiiiiee et e 12.70
Les Profiteroles Glacées a la Sauce Chaude au Chocolat..........cccvevieeciiieiieciiiee e e 13.80
L'Omelette NOIVEZIENNE [1] .ooei ettt eere e e et e e e et e e e e e are e e e e e abeeeaeeasseeaeeennranas 13.00
I O 1Y | = T - .4 10T U UEUUURRNS 14.20
Le Vacherin 'Namur' au Coulis de FramboiSe .........cccuuiieiiiiiii i e e e 14.40
Le Choix de Café 0U ThéS @ VOIONTE .........ooiiiiiiieieeeeee ettt e et e e e sar e e e e arae e e e nraeeaeas 4.40
Le Choix de Café ou Thés a volonté avec Petits FOUIS .........uiiiiiiiiee ettt e 10.30



La Créme de Brocoli
Les Roulades de Boeuf Grand-Meére avec Purée Maison et Choux de Bruxelles
La Tarte aux Cerises

La Créme de Légumes
Le Jambon Mixte a Discrétion avec Pommes Frites et Salade
La Tarte aux Fruits

« Kirmeszopp »
La Bouchée a la Reine avec Pommes Frites et Salade
La Glace Panachée

Le Consommé Royale
Les Mignons de Porc a I'Estragon avec Pommes Croquettes et Légumes du Marché
La Creme Caramel

La Creme de Tomates au Basilic Frais
Le R6ti de Porc Forestiere avec Pommes Parisiennes et Légumes du Marché
Le Key Lime Pie

La Créme de Mais a la Chiffonnade de Jambon Cru Frit
Le Cordon Bleu de Veau Créeme Champignons avec Pommes Frites et Salade
La Mousse au Chocolat

Le Carpaccio de Betteraves Rouges au Raifort Frais
L’Escalope de Poulet la Provengale avec Pates au Beurre et Salade
« Mummentaart »

(a partir de 30 Personnes)
La Tarte a I'Oignon
« Ham am Hee » (Jambon Cuit au Foin) avec Choucroute, Feves de Marais et Pommes Sautées
La Coupe Brideler Stuff

La Salade de Chicons a I’'Orange, Pomme Rouge, Graines de Courge et Huile de Noisette
Le Supréme de Pintade a la Fine Farce aux Herbes Fraiches avec Pommes Dauphines et Légumes
Le Tiramisu Maison a I’Amaretto

Le Feuilleté aux Champignons Frais Sautés a |'Echalote
La Selle de Porcelet Rotie avec Haricots Verts et Rosti
La Salade de Fruits Frais



Le Filet de Sandre sur Fondue de Poireaux
Le Filet de Poulet a la Ricotta et a la Pancetta, Sauce a la Sauge avec Pommes Purée et Légumes du Marché
La Mousse Marbrée au Chocolat Amer et a I'Orange

La Soupe de Poissons avec sa Rouille
Le R6ti de Veau Prince Orloff avec Pommes Croquettes et Légumes du Marché
Les Profiteroles Glacées a la Sauce au Chocolat Chaude

La Salade du Marché aux Poissons
Le Carré de Veau Creme Champignons Pommes Amandines et Légumes du Marché
L'Omelette Norvégienne

Soupe a I’Oignon
« Kale Plat » (Assiette au Paté Campagnard, Paté au Riesling, Gelée Paysanne et Jambon du Pays)
La Noix de Veau Braisée a la Biére avec Purée Maison et Carottes a la Créme
L’lle Flottante

La Quiche Lorraine
Le Sorbet a la Normande
Le Feuilleté de Scampi et Saumon a la Méditerranéenne avec Riz et Légumes du Marché
L’Assiette de Fruits Frais et Sorbet au Coulis de Framboise

Le Consommé Mimosa
Le Filet de Cabillaud au Cerfeuil
Les Cuisses de Canard a I'Orange avec Pommes Croquettes et Légumes du Marché
Le Vacherin Glacé 'Namur' au Coulis de Framboise

Le Consommé a I'Alsacienne
Le Filet de Saumon Bellevue
L’EntrecOte Rotie Fagon Roastbeef aux Fines Herbes et a I'Ail avec Pommes Amandines et Légumes du Marché
La Cassata 'Namur'

La Salade Grand Bleu
Le Réti de Filet de Boeuf Bordelaise avec Pommes Parisiennes et Légumes du Marché
L'Assiette de Fromages
Le Parfait Maison au Marc de Bourgogne aux Raisins Secs Marinés

L'Oxtail Clair au Sherry
Le Filet de Sandre R6ti a I'Huile d'Olive Extra-Vierge
Le Sorbet Poire a I'Eau-de-Vie de Poire Williams
Le Mignon de Veau en Crolte avec Pommes Amandines et Légumes du Marché, Sauce au Porto
Le Nougat Glacé au Coulis de Framboise

Le Consommé de Légumes a la Brunoise
Le Duo de Filets de Dorade et Rouget, Sauce a la Fleur de Thym et Citron
Le Sorbet Framboise a I'Eau-de-Vie de Framboise
Le Mignon de Veau aux Pleurotes avec Pommes Croquettes et Légumes du Marché
L'Assiette de Mignardises 'Namur'



